
MultiromeTM -
stronger within. 

Taste you can build on!
DSM Food Specialtiesは、高品質酵母エキス系調味料の世界有数の

企業です。独自のビルディングブロック（Building Block）法を駆使し、

加工食品および調味料業界に向けて、安心かつ高品質な特長的な

風味を持つ原料を提供しています。幅広い商品群を取り揃えており、

それぞれがもつ特殊な機能や利点からいろいろとお選びいただけます。

食品を最高の状態に仕上げながらも原料やその入手にかかる煩雑さを

抑えるメリットをすべて低コストで実現します。そのためのツールを

用意するのが弊社、そして風味を作り出すのがあなたです。

MultiromeTM, stronger within
弊社の革新的な最新の酵母エキスのMultiromeTMは、こくのある芳醇な

うま味と風味強化成分の最適な組み合わせがひとつになった強力な

製品です。

MultiromeTMは、濃縮された風味をアップ成分と香りを引き立たせる

成分より、高い汎用性があります。そのためMultiromeは、チップス、

ブイヨン、ドレッシング、シーズニング、スープなど、幅広い用途に

使用されています。

ミートパテ、チーズソース、ドレッシングなど、多くの用途に向けて、

MultiromeTMはジューシー感と脂肪質をさらに高めながらも、同時に

余韻となる味わいが長く続くように風味の品質に広がりをもたせ、

おいしい風味づくりのニーズを成す秘訣としてその価値にさらに付加

させます。

弊社の他の酵母エキスと同様に、MultiromeTMは100%天然製品で、

可能な限り最高の品質基準（ IFS、BRC、コーシャ、ハラル）により、

最高級のパン酵母から作られています。美味しいフレーバー開発者に

とってのおいしさの秘訣となる選択肢です。

最高のカスタマーサポート
DSM Food Specialtiesでは、お客様がさらに味のすぐれた製品を生み

出し、アプリケーションに関する技術上の問題を解決し、よりコストを

抑えられるように日々尽力しています。これらの課題を克服するため、

お客様のご要望にお答えするためのテクニカルサポートチームを

世界各地に設け、皆様のニーズに合ったお手伝いをしております。

MultiromeTM

The savory cornerstone that
strenghtens any recipe and refuces costs



MultiromeTMのメリット：

・	 より複雑な風味をビーフに添加
・	 肉質感、甘味とうま味の香りをより濃厚に
・	 ジューシー感と後味の強化

MultiromeTMのメリット：

・	 肉の風味を強化
・	 うま味と塩の効果を濃厚に
・	 口あたり、充実感、ジューシー感と複雑な後味を

肉質感

脂肪の風味　 　 　 牛肉の風味

後味の長さ　 　 　 　 うま味　　　

ジューシー感　 　 　 　 塩味　　　　　

口あたりのまろやかさ　　　　　　　　　　　　甘味　　　　　　　　　　

スパイス感
対照
MultiromeTM	添加

　ミートパテ

対照
MultiromeTM	添加

塩味

後味の長さ　 　 苦味　　　

ジューシー感　 　 酸味　　　　

　 　 　 　 甘味　　　

肉質感　 うま味

	脂肪の風味

ブロス
スープ感

　チキンヌードルスープ

MultiromeTMによる風味づくり　-　ミートパテ

原料(%) 対照 強化

Maxavor®  YB 0,20 0,20

MultiromeTM  パウダー - 0,50

脂肪の少ない牛挽き肉 44,76 44,76

脂肪の少ない豚挽き肉 17,26 17,26

牛乳 17,30 17,30

卵 9,24 9,24

パン粉 7,00 7,00

澱粉/ガム 2,44 2,14

スパイス 1,11 1,11

塩味 0,68 0,49

総計 100 100

MultiromeTMによる風味づくり　-　チキンヌードルスープ

原料(%) 対照 強化

MultiromeTM  パウダー - 0,30

塩味 0,80 0,683

マルトデキストリン 0,88 0,697

ひまわり油 0,10 0,10

小麦粉 0,15 0,15

チキンパウダー 0,20 0,20

醤油パウダー 0,15 0,15

天然チキンフレーバー 0,10 0,10

砂糖 0,05 0,05

タマネギパウダー 0,04 0,04

ニンニクパウダー 0,01 0,01

粉白胡椒 0,01 0,01

チャイブ（乾操） 0,005 0,05

粉ターメリック 0,005 0,05

水 97,50 97,50

総計 100 100

風味づけの用途に向けて弊社が取り揃えている成分の範囲の詳細については、弊社までご連絡ください。

ここに記載の情報の正確性の確保については、絶えず入念に配慮しておりますが、この情報または第三者知的所有権の非侵害の正確性、最新性、または完全性についての保証も含め、また
これらに限定されず、弊社が法的責任を負うことについて、なんら表明または保証を行わないものとします。本文書の内容は今後、予告なく変更されることがあります。この文書の最新版または
詳しい情報に関しては、弊社までお問い合わせください。使用者の製品の処理法、特定の使用用途および使用条件につきましては、弊社では関与し得ないため、使用者が得る可能性のある結果
に関して、弊社では保証または表明を一切行いません。弊社製品の使用者特有の目的に対し、また使用者の意図した本製品の使用における法的地位に対し、弊社製品の適合性を判定すること
は、使用者の責任となります。

DSM Food Specialties B.V.の「販売の基本取引条件」は、弊社の提供物、協定、販売物、納品物、およびその他のすべての取引に適用され、その一環となります。ほかのいかなる取引条件の
適用性も、明示的に拒否され、弊社の「販売の基本取引条件」に取って代わられます。「販売の基本取引条件」の最新版は、www.dsm-foodspecialties.comでご覧いただけます。なお、ハードコピーは
ご要望に応じて送付いたします。
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